
Engel
Hotel Restaurant

Speise -

getränkekarte

regional. hausgemacht. gut



Speisen

Suppen

Flädlesuppe (1,3,7,9) € 5,50

Zwiebelsuppe 
mit Toast und Käsehaube (1,7) € 5,80

Salate

Kleiner Salatteller (10,D) € 5,50

Schlemmersalat 
mit Puten-Sesamstreifen oder gebackenem Ziegenkäse und frischen Champignons (1,3,7,10,11,D) € 16,90



Speisen

Toast  (Ab 17.30 Uhr)

American Club Sandwich      
Käse, Speck, Salat, Schinken, Tomate, Remoulade, 

Spiegelei und Pommes frites (1,3,7,10, A,E) € 13,60 

Hawaii-Toast 
mit Schinken, Ananas, Käse überbacken und Salatgarnitur (1,7,14, A,E) € 12,80

Engel-Toast 
mit Schinken, Spargel, Käse überbacken und Salatgarnitur ( 1,7,14, A,E) € 12,80

Hubertus-Toast 
mit Schweinelendchen, frischen Champignons, 

Käse überbacken und Salatgarnitur (1,7,14) € 12,80 

Fisch

Fish and Chips mit kleinem Salat € 14,20 

Paniertes Lachsfilet
mit Bratkartoffeln, Remouladensoße und buntem Salatteller (1,3) € 17,80

Engel
Hotel Restaurant



Speisen

rind

Rumpsteak mit Kräuterbutter
mit Kartoffelkroketten und buntem Salatteller (1,9,10) € 24,80

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
mit Bratkartoffeln, Zwiebeln 

und buntem Salatteller (1,9,10) € 25,90

Pfeffersteak „Madagaskar“ 
mit Pfeffersoße, Pommes frites 

und buntem Salatteller (1,7,9,10) € 25,90

Echt. schwäbisch. lecker



Speisen

Schwein

Paniertes Schnitzel 
mit Pommes frites und buntem Salatteller (1,3,10) € 15,80

Paniertes Schnitzel nach Art des Hauses
mit Kräutersoße und Bergkäse überbacken, mit Pommes frites und buntem Salatteller (1,3,10) € 16,80

Jägerschnitzel 
mit Pilzrahmsoße, hausgemachten Spätzle 

oder Pommes frites und buntem Salatteller (1,7,9,10) € 16,50

Schweinelendchen 
mit Pilzrahmsoße, hausgemachten Spätzle, Gemüse der Saison

und buntem Salatteller (1,7,9,10) € 19,50

Holzfällersteak Schweinerückensteak 
mit Zwiebeln, Speck, Bratkartoffeln und buntem Salatteller (1,7,9,10,E) € 17,80

Schwabenteller 
mit Pilzrahmsoße, Kässpätzle, Schweinelendchen mit Speck und buntem Salatteller (1,7,9,E) € 19,50



Speisen

Kalb

Wiener Schnitzel 
mit Pommes frites und buntem Salatteller (1,3,10)  € 19,10

Cordon bleu 
mit Kartoffelkroketten und buntem Salatteller (1,3,4,10) € 19,80

Zürcher Sahnegeschnetzeltes 
mit Kartoffelrösti, Champignons und buntem Salatteller (1,7,10) € 19,80

Geflügel

Putengeschnetzeltes 
in Curryrahmsoße oder Cognacrahmsoße mit Reis 

und buntem Salatteller (1,7,10) € 17,40

Putensteak Hubertus
mit Kroketten und frischen Champignons, mit Käse überbacken € 17,40

Engel
Hotel Restaurant



Speisen

vegetarisch

Kässpätzle 
mit Zwiebeln und buntem Salatteller (1,3,7,9,11) € 13,40

Gemüsebratlinge
mit Sauerrahm-Meerrettichdip und buntem Salatteller (1,3,7,9) € 13,40

Für die kleinen

Kinderteller Paniertes Schnitzel 
mit Pommes frites und Salatgarnitur (1,3) € 9,90

Max und Moritz 
Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise (1,3,7) € 5,10

Rapunzelteller 
hausgemachte Spätzle mit Rahmsoße (1,3,7) € 5,10



Speisen

schwäbische spezialitäten  (Ab 17.30 Uhr)

Maultaschen 
mit Zwiebeln, Bratensoße und buntem Salatteller (1,3,7,10)  € 13,60

Saure Kutteln 
mit Bratkartoffeln € 12,60

Hausgemachte Tellersülze 
mit Bratkartoffeln € 12,10

Schweineleber “sauer“ 
mit Bratkartoffeln € 12,60

Schwaben-Variation  
Ofenfrischer Schweinebraten, Kartoffelsalat und hausgemachte Maultasche (1,3) € 13,10



Speisen

vesperkarte  (Ab 17.30 Uhr)

Wurstsalat Klassisch    
mit Käse oder Schwarzwurst und Bauernbrot (1,10,E) € 9,90

Jahrgangsteller Wurstsalat 
mit Käse und Bratkartoffeln oder Pommes frites (1,10,E) € 13,10



Getränke

Alkoholfreie kalte getränke 

Afri Cola (D) 0,20 l € 3,30

Bluna (D) 0,20 l € 3,30

Spezi klein (D) 0,20 l € 3,30

Spezi groß (D) 0,40 l € 4,10

Apfelsaft                            0,20 l    € 3,30

Orangensaft                       0,20 l € 3,30

Johannisbeernektar 0,20 l € 3,30

Mineralwasser klein 0,25 l € 3,00

Mineralwasser groß 0,50 l € 3,80

Bad Dürrheimer Medium klein  0,25 l € 3,00

Bad Dürrheimer Medium groß  0,75 l € 4,80

Apfelsaftschorle klein    0,25 l € 3,30

Apfelsaftschorle groß 0,40 l € 4,10

Eistee, Zitrone oder Pfirsich 0,50 l € 4,10

Cola light (D) 0,33 l € 3,70

Saftschorle 0,40 l € 4,20

warme getränke 

Tasse Kaffee  € 2,90

Espresso  € 2,60

Cappuccino (7)  € 3,20

Glas Tee  € 2,50

Heiße Schokolade (7)  € 3,20

Latte Macchiato (7)  € 4,20              



Getränke

Weißweine - offen - (14)

Müller-Thurgau
Baden trocken 0,25 l € 5,90

Verrenberger Lindelberg 
Fürstenfaß, Riesling, trocken, Württemberg 0,25 l € 6,20

Auggener Schäf
Gutedel, trocken, WG Auggen, Baden 0,25 l € 6,20

weißherbst - offen - (14)

Spätburgunder 
Weißherbst, Baden 0,25 l € 5,90

Schwarzriesling
Baden 0,25 l € 5,90  
   
         
Rotwein - offen - (14)

Heilbronner Trollinger 0,25 l € 5,70

mit Lemberger,  Württemberg

Heilbronner Trollinger Württemberg 0,25 l € 5,70

Uhlbacher Götzenberg Schlürferle
Trollinger, trocken, Württemberg 0,25 l € 5,70

Spätburgunder 0,25 l € 5,70

trocken

Nordheimer Sonntagsberg
Trollinger mit Lemberger,  Württemberg 0,25 l € 5,70

                                       
Weinschorle, weiß, trocken         0,25 l € 3,90         
Weinschorle, rot 0,25 l € 3,90



Getränke

Biere

Fürstenberg Export vom Faß 0,25 l € 3,40

 0,50 l € 4,20 

Fürstenberg Pils vom Faß 0,30 l € 3,70

 0,40 l € 4,20  

Fürstenberg Hefeweizen vom Faß 0,30 l   € 3,70

 0,50 l € 4,20

Fürstenberg alkoholfrei 0,33 l € 3,70

 0,50 l € 4,20

Paulaner alkoholfrei Hefeweizen 0,50 l € 4,20  

Radler 0,25 l € 3,70

 0,50 l € 4,20

Fürstenberg alkoholfrei Radler 0,33 l     € 3,70

   



Zugelassene zusatzstoffe 

Allergenkennzeichnung  

1. Glutenhaltige Getreide (Weizen)
 sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
2. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
3. Eier und Eiererzeugnisse
4. Fisch und Fischerzeugnisse
5. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
6. Soja und Sojaerzeugnisse
7. Milch und Milcherzeugnisse
8. Schalenfrüchte (d.h. Mandeln, Haselnuss, Walnuss, 
Cashewnuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss etc.)
sowie die daraus hergestellten Erzeugnisse.

E mit Konservierungsstoff
F geschwärzt
G mit Süßungsmittel
H gewachst

A mit Phosphat 
B mit Geschmacksverstärker
C mit Antioxidationsmittel
D mit Farbstoff

9. Sellerie und Sellerieerzeugnisse
10. Senf und Senferzeugnisse
11. Sesam und Sesamerzeugnisse
12. Weichtiere (Mollusken, Schnecken, 
Tintenfische, Muscheln und Austern)
13. Süßlupinen und Süßlupinenerzeugnisse
14. Schwefeldioxid und Sulfite 
(bei der Konzentration von 10 mg/kg oder Liter)




